
「商品開発・マーケティング」の専門家である講師が、品質保証を「使う」「実行する」立場の方が必要な、品質保証の基本と要
点を概説します。また、食品業界に携わるすべての方を対象に、品質保証マネジメントの全体像と各種の関連性について整理し、
それらを実践するための考え方や組織作りについて紹介します。  
 

 

 

 

 

            講師： ハッピーフードデザイン株式会社 代表取締役 角 直樹 氏 
 
 
 

 

 

●日 程 2025 年 2 月 7 日（金）10：00～12：00  ※見逃し配信のみでのご受講も可能です 

●受講料 1 名 24,200 円（税込／テキスト、書籍付） ※早期申込割引 19,800 円（税込/1 月 24 日までの申込） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

形式：オンラインセミナー（Live 配信） 補足： 
Live 配信に加え【見逃し配信】も実施します。当日の受講が難しい場合は見逃し配信を
ご視聴ください（配信期間は 10 日間程度） 

ジャンル：食品 講習会コード： t d s 2 0 2 5 0 2 0 7 z 1 

Ⅰ. 食品安全・品質保証の目的 

1. 会社の経営と食品安全・品質保証の関係 
2. リスクマネジメント 

 

Ⅱ. 品質保証マネジメントの基礎知識 

1. 品質保証マネジメントの全体像 
2. 食品安全関連法規と食品衛生法 
3. 規格基準とは何か 

4. 一般衛生管理とは何か     
5. HACCP とは何か 
6. HACCP に関する様々な誤解 
7. ＩＳＯ・ＦＳＳＣとは何か 

 

Ⅲ. 品質保証に取り組む姿勢 

1. 品質保証組織の在り方 
2. 組織風土 
3. 中小企業における食品安全経営の在り方 

 

～食品関連法規／一般衛生管理／HACCP／ISO／FSSC の関係性を整理して解説～ 

食品技術者のための品質保証・食品安全の基本と取り組み方 

1982 年明治製菓（株）（現 明治）入社。研究所、商品企画部、スイーツ事業推進部、業務商品開発部等で、お菓子、スイーツの商品開発に従
事。2015 年中小企業診断士登録、MBA 取得。2020 年商品開発、経営コンサルタントとして独立。大手、中小メーカー、飲食店を対象に商品
開発の実務、業務プロセス開発、組織運営、経営支援を行っている。著書：おいしさの見える化（2019 幸書房）、食品安全マネジメント（2017 
幸書房）、一般衛生管理による 食品安全経営（2024 幸書房）中小企業診断士、野菜ソムリエ、HACCP 管理者所属 

＜習得知識＞ 
・「技術・研究開発職」「製造技術職」「中小企業経営者幹部」が品質保証に取り組むための知識 
・品質保証マネジメントの全体像と構造、一般衛生管理と HACCP の関係、ISO や FSSC の目的 
・食品安全の目的と経営における位置づけ、リスクマネジメント 
・品質保証に取り組む姿勢と組織風土の在り方 

 

＜講師の言葉＞ 
「高度化している食品品質保証の仕組みについて、「なにが目的なのか」「それぞれがどういう関係にあるの

か」を体系的に一から説明する、「品質保証専門家以外」の方向けの講座です。 
 また、インフラが少なく食品安全施策に優先順位をつけて取り組まざるを得ない、中小企業の経営者・幹部の
方が品質保証で間違いのない意思決定をするための基礎知識をお話しします。 

品質保証は、品質保証の専門家だけでやるものではなく社員全員で取り組むべきものです。そのためには、幹
部・社員が同じ土台の基で議論し実行する必要があります。そこで必要な基礎知識をお話しします。例えば「『食
品衛生法』『ＨＡＣＣＰ』『ＩＳＯ』の相互関係」について、などです。 

講師は、「商品開発・マーケティング」の専門家で品質保証の専門家ではありません。品質保証を「使う」「実
行する」立場から見て必要な、品質保証の知識についてご説明します。 

講師書籍「一般衛生管理による 食品安全経営 」
（2024 幸書房：定価 4620 円）を贈呈します。 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
お申込について 

① 以下のいずれかの方法でお申込みください 
 
 
 
 
 
 
 
 
② お申込受付後、受付完了のご連絡（メールまたはお電話）をいたします 
③ 請求書等をお送りいたします 

＜注意＞ 

① お申込後１週間たっても受付完了の連絡がなかった場合は、お手数ですが、弊社までご連絡ください 

② 開催日の 7 日前以内のキャンセルはお受け致しかねます。必要に応じ代理の方のご出席をお願いいたします 

 

お支払について 

＜期日＞ 

受講料は講習会開催日の翌月末日までにお支払いください 

※期日までに間に合わない場合は、対応いたしますのでご一報ください 

＜方法＞ 

①銀行振込（振込手数料は御社にてご負担願います）  

②クレジットカード（支払方法はメールでご案内します） 
 

 

 

 

主 催 

申込・問合先 

名 称 株式会社テックデザイン（ http://www.tech-d.jp/ ） 

住 所 〒102-0074 東京都千代田区九段南 3-9-14 九段南センタービル 5 階 

電 話 03-6261-7920 FAX 03-6261-7924 

E-mail entry@tech-d.jp （申込） /  info@tech-d.jp （問合） 

 

【お振込先】 
振込先銀行 三井住友銀行 

支店 多摩センター支店（909） 

口座番号 (普) ０９７３５２２ 

名義 株式会社テックデザイン 

A FAX  上記に必要事項をご記入の上、送信ください 

B E-mail 
送信先：entry@tech-d.jp 

メール本文に＜①【申込講座】 ②【会社名】 ③【所在地】 ④【氏名】 ⑤【所属】 ⑥【Email】 ⑦【TEL】 
⑧【支払方法】、⑨【支払予定日】＞をご記入の上、ご送信ください 

C Web https://tech-d.jp/ の各講座のページからお申込みください 

 

＜お申込要項＞ 

下記に必要事項をご記入の上、FAX にてお申込みください （※は必須です） 

申込講座 2025/2/7 
食品技術者のための品質保証・食品安全の基本と取り組み方 
 
 

   

   

会社名※  

所在地※ 

（請求書等の送付先） 

〒 

参加者① 

氏名※  TEL※  

所属※ 

 FAX  

役職  

Email※  @  

会員登録 □ 登録する    □ 登録しない   （登録料・会費はかかりません。お得な割引や会員イベント情報等を配信します） 

参加者② 

氏名※  TEL※  

所属※ 

 FAX  

役職  

Email※  @  

会員登録 □ 登録する    □ 登録しない   （登録料・会費はかかりません。お得な割引や会員イベント情報等を配信します） 

支払方法※ □ 銀行振込（紙請求書） □ 銀行振込（PDF 請求書） □ カード支払い  □ 未定のため後日連絡する 

支払予定日※ □［    ］月［    ］日ごろを予定している    □未定のため後日連絡する 

備考※ 

 

FAX 

03-6261-7924 

 

https://d.docs.live.net/be5c578b6c8fc808/デスクトップ/Webアップのチラシ/entry@tech-d.jp
https://tech-d.jp/

